
Tageskarte 
 
 

Aperitif 
 
Rumtopfcocktail mit Sekt   5,00 € 
 
Vorspeise: 
 
Feldsalat mit Kartoffeldressing, 
Speck und Brotkracherle   4,80 € 
 
 Suppe: 
 
Kürbiscremesuppe mit Sahne gratiniert 
und mit Kürbiskernöl verfeinert  4,10 € 
 
Hauptgerichte: 
 
Großer Salat mit frischem Lachs vom Grill 
dazu reichen wir Weißbrot 13,80 € 
 
Großer Feldsalat mit gebratenen Putenstreifen 
dazu reichen wir Weißbrot 12,80 € 
 
Grüne Nudeln mit frischem Lachs in köstlicher Gutedelsauce 
an frischem Gemüse mit Käse gratiniert 14,20 € 
 
Geschmorte Wildhasenkeule, in Wacholderrahmsauce, 
mit Apfelrotkohl und hausgemachten Semmelknödel 14,80 € 
 
Wildschweinschnitzele in Samtiger Pfeffersauce mit 
Speckrosenkohl und Pommes frites 15,80 € 
 
Cordon Bleu vom Schwein umlegt mit Gemüse vom Markt 
dazu reichen wir Kroketten 14,80 € 
 
Deftiges Wildschweinragout “Waidmann´s Art“ , 
aus heimischer Jagd, mit Semmelknödel und Preiselbeerbirne 14,80 € 
 
Junge Flugentenbrust rosé gebraten ,in Calvados-Sauce 
mit Apfelstücken, an frischem Gemüse vom Markt, 
dazu reichen wir Kroketten 18,90 €
                                                                
geschnetzeltes Hasenrückenfilet mit Semmelstoppelpilzen 
in Rahmsauce mit Preiselbeerbirne  und grünen  Spätzle 21,50 € 
 
 
 


